


Dal 1964, innovazione e ricerca
nella produzione di confezioni per alimenti.
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Il metodo Sinesplast.
5 passi verso la qualità.

Analisi iniziale

È la fase fondamentale 
del processo: ascoltiamo 
le necessità del cliente, 
scopriamo il prodotto 
e studiamo il 
confezionamento.

Progettazione

Troviamo la soluzione 
più aderente alle esigenze 
del cliente e le diamo vita 
grazie a un software 3D. 
Durante ogni fase del 
progetto, condividiamo 
lo sviluppo con il cliente 
per definire l’estetica 
e le funzionalità 
della confezione.

Stampo pilota

Realizziamo uno stampo 
di test per produrre 
una piccola campionatura 
che consente al cliente 
di testare la confezione 
e valutare eventuali 
modifiche al prodotto.

Produzione

Approvato il progetto 
definitivo, realizziamo lo 
stampo ad alta precisione 
per la produzione su larga 
scala.

Post-vendita

Offriamo un supporto 
continuo per garantire la 
perfetta integrazione sulle 
linee di confezionamento 
del cliente. E, se 
necessario, interveniamo 
per apportare eventuali 
modifiche al prodotto.
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Sicurezza
e protezione.

Design
distintivo e
funzionale.

Efficienza
in linea.

Shelf-life
prolungata.

Ottimizzazione
dello spazio.

Studiamo soluzioni 
che garantiscono la 
massima protezione 
dell’alimento: sistemi 
di ammortizzazione 
per assorbire gli urti e 
chiusure brevettate 
per garantire la 
sicurezza alimentare 
del prodotto.

Il design è studiato 
per favorire l’incastro, 
la stabilità e 
l’ottimizzazione dello 
spazio in fase 
di esposizione e 
spostamento, con la 
conseguente riduzione 
dei costi di 
movimentazione.

Studiare e progettare 
la confezione 
direttamente sugli 
impianti del cliente 
garantisce 
un’efficienza superiore 
all’intero processo di 
confezionamento.

Dalla scelta dei materiali 
alla solidità della 
chiusura, ogni dettaglio 
della confezione è 
studiato per assicurare 
freschezza e qualità 
all’alimento contenuto. 
Una garanzia per i nostri 
clienti, per il 
consumatore finale e 
per la riduzione degli 
sprechi alimentari.

Massimizziamo 
l’efficienza 
e riduciamo l’ingombro 
delle confezioni, per 
consentire una 
gestione agevole neli 
confezionamento, 
trasporto e stoccaggio. 
Tutto a vantaggio 
dell’ambiente, grazie 
alla riduzione delle 
emissioni di Co2.

Il metodo Sinesplast.
Ogni nostro progetto ha il focus su caratteristiche fondamentali,

indispensabili per la qualità di ogni confezione.



Il nostro processo genera innovazione

Il metodo Sinesplast.



La nostra sezione Ricerca e Sviluppo ha ideato un nuovo sistema 
per dotare di una piccola forchetta le confezioni di IV gamma, 
alloggiandola in un vano sul coperchio che ne rende l’utilizzo
più pratico e igienico perché non entra in contatto con il cibo.

Una soluzione che conferisce anche un design originale alla confezione
e consente ai clienti di poter sfruttare l’area di alloggiamento 
personalizzandola con il proprio logo o elementi di comunicazione.

Ready to eat
Le posate non si posano sul cibo.

Il nostro processo genera innovazione



Abbiamo avuto una grande idea e l’abbiamo 
trasformata subito in un brevetto.

È l’esclusivo sistema Safe-Lock di chiusura tamper evident: 
il sigillo di qualità contro la manomissione del prodotto 
che può essere integrato nello sviluppo di tutti i nostri imballaggi.

La chiusura Safe-Lock Sinesplast ha molteplici vantaggi.

Safe-Lock
Chiudiamo in bellezza e massima sicurezza.

Evidenzia l’eventuale manomissione e certifica l’integrità del prodotto.

Non si disperde nell’ambiente perché rimane attaccata al packaging.

Garantisce la qualità degli alimenti.

È completamente riciclabile, come il resto dell’imballaggio.

Il nostro processo genera innovazione



Abbiamo sviluppato una tecnologia unica per produrre confezioni 
in monomateriale completamente rigenerabile, adatte 
al confezionamento in atmosfera modificata. 
Sia il top saldabile che la vaschetta sono realizzate in  100% PET 
based oxygen scavenger, che permette di prolungare la durata e la 
conservazione dei prodotti mantenendo, allo stesso tempo, 
un’ottima riciclabilità.
Questo tipo di PET permette di ovviare allo strato barriera, diversamente 
composto da più materiali plastici accoppiati.

Il PET riduce anche lo spreco di alimenti, è impermeabile ai Gas, 
permette quindi di allungare la durata dei prodotti conservandoli 
in atmosfera modificata, che ne preserva qualità, sapore e freschezza.

Map 100% Pet
Modified Atmosphere Packaging 100% PET
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Alte velocità

Progettazione personalizzata 
sugli impianti di produzione 
del cliente.

Design distintivo
L’originalità delle linee e la 
trasparenza della confezione 
esaltano il prodotto e la sua 
qualità, ne aumentano l’appeal 
diventando immediatamente 
riconoscibile a scaffale.

Allungamento della Shelf-life
Dalla scelta del materiale alla 
chiusura: ogni dettaglio è 
stato studiato per preservare 
qualità, sapore e freschezza 
del prodotto, ed evitare inutili 
sprechi.

Sostenibilità

L’utilizzo di materia prima è 
stato ridotto del 30%.
Contiene fino al 80% di 
plastica riciclata.
Il monomateriale 100% 
riciclabile consente di dare 
nuove e infinite vite al PET.

Progettazione personalizzata
Coppetta dessert per alte velocità di confezionamento
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• Il 60% della nostra produzione utilizza materie prime riciclate: i nostri fornitori selezionati impiegano Materia Prima Seconda (MPS) 
rigenerata da rifiuti urbani in plastica.

• Recuperiamo il 100% degli scarti produttivi per realizzare nuova materia prima.

• Almeno il 50% del nostro fabbisogno energetico proviene da fonti rinnovabili.

• In 3 anni abbiamo ridotto del 20% i consumi di energia elettrica, grazie a interventi di efficientamento degli impianti. 

• 80% di materie prime riciclate.

• 90% di energia elettrica da fonti rinnovabili.

• Ulteriore riduzione del 5% nel consumo di energia elettrica.

Gli obiettivi 
che ci imponiamo 
di raggiungere 
entro il 2030

Prima del 2050 miriamo a raggiungere l’impatto zero: 
ciò vuol dire 100% materie prime riciclate e 100% energia proveniente da fonti rinnovabili. 

Ci differenziamo
Per l’impegno verso l’ambiente



Il PET 
è il migliore amico 

del food
I prodotti alimentari necessitano spesso 

di un packaging leggero, trasparente e recuperabile. 
Ecco perché crediamo che il PET sia 

il materiale sul quale investire. 

In Sinesplast puntiamo tutto sul PET 
e anche i nostri fornitori. 

Crediamo a una sempre maggiore sensibilizzazione 
delle comunità nel riciclo e nella raccolta dei rifiuti, 

impegnandoci a far si che da qui a pochi anni 
riusciremo a diventare un perfetto ingranaggio 

di una virtuosa economia circolare.

Perché il PET?
Clicca e scopri di più.

https://www.petcore-europe.org/images/2021/petcore_infographic_v3_final_21122020-n.pdf


La trasparenza è una sicurezza.




